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FORRATTER e
Avokado "Alaskan Carpaccio”
med fjordlax, l6jrom och gron chili — 185 kr FAvo RITER
Ceviche "Peruvian Spice" 3
med marinerad fisk, lime, chili och koriander — 160 kr
GRILL PLATE®

Gambas "Gran Canaria”
med pimiento, tomat och citron— 195 kr

En variation av trékolsgrillat kétt - Lamm, Oxrygg,
Pigghamkarré, Gardskyckling och kryddiga korvar

Serveras med pommes friles, saser och tillbehor. (minst 2 pers.) p.p 350 kr

Anka "Mc Duck” KOTTET I ABSOLUT GRILL® AR DET BASTA
med anklever, dpple och ingefira — 225 kr .
SOM GAR ATT UPPBRINGA. st
Vitloksbrod "Coeur de Boeuf" DET TRAKOLGRILLAS AV VAR GRILLMASTARE
med tomat, sardell och salsa verde — 130 kr GRILL LAMM ASADO®

Helt vitloks- och 6rtmarinerat lamm som grillas over

oppen eld i var matsal. En av vara specialiteter.
Serveras med provengalska gronsaker och potatisgratding. — 295 kr

Skogssvamp "Pizzetta"
med lantcigg och tryffeldressing — 165 kr Oxrygg Wagyu — Chile 8+

uppfédd med japanska KOBE-metoden — 250 g/69% kr

Oxrygg "Vietnamese Garden" !

med cashewn6t, chili och mango — 165 kr ==
‘ Oxrygg Guldkostt — Sverige 5+
IZC;lV _\;‘t]fuo, a 1(; tRomt(mCL L hdngmorat 8 veckor, Willy Ohlsson — 250 g/650 kr TONFISK—- TEPPANYAKI
med tonfisk, kapris och tomat =170 kr Farsk tonfisk grillas av er pa vara bordsgrillar.
Isbergssallad "Blue Cheese BBQ" T-bone steak — USA, Nebraska 6+ En av V(“’Jr(l.popul('ir(.lste rd:tter genom aren.
med dppelrokt flisk och pecannot — 145 kr Hereford & Aberdeen Angus,, serveras for 2 personer — 420 kr p.p serveras med friterade makirullar, saser och sallad =280 kr
— e
Entrecote — Sverige 4+ ®

endast for Grill fran Hdlsingestintan, hdngmorad 14 dagar — 300 g/475 kr

VARMRATTER Oxfilé — Sverige

L 4

Halleflundra "On the Bone" hingmérat 24 dagar — 250 g/425 kr !
med fdnkal, tomat och bearnaise — 310 kr
balaya "Chef Paul Prudh \ Ribeye — USA, Nebraska 4+ DESSERTER
r mm
m{aﬁalcctljl(llygwrizoeochle}rdsk;klinog _ 27(2_ kr Spanish Longhorn, serveras for 2 personer — 600 g/365 kr p.p Ost "Le Chariot"
med trikolsgrillat surdegsbrod och fikonmarmelad — 125 kr
P}jgghamk?rréh"Mexdico_nllFiesta';c Striploin Steak — USA, North Dakota 3+ Choklad Gateaw " Caribe”
med guacamole och pico Ge gatlo — 190 i Striploin Steak — USA, North Dakota 300 g/350 kr med yoghurt och plommon — 120 kr

Kalvmedaljonger "Anglais”
med anklever, betor och kapris — 310 kr OX].”g gg — Australien 2+

Lammrostbiff " Middle East" Grill®spett Angus/Moneygrass — 250g/295 kr
med merguez, yoghurt, farost och mynta — 250 kr

Glassbakelse "Omelette Norvégienne"
med hallon och pistage — 150 kr

Creme brilée "Le Cirque"

Hamburgare "Blue Label” med ananas — 95 kr

med parmesanbrod, 40% oxrygg, 30% oxbringa, 30% hégrev — 225 kr Apple "Weck Crumble"
med lingon och kryddglass — ro4 kr

Entrecote "Negimaki"
med gron sparris, cashew, sesam och ingefira — 270 kr

Oxribs "Smokey Joe s BBQ"

Vianvander oss av fem olika grillmetoder. " o
med gront dpple och coleslaw — 260 kr L vi tagn Mango "Grill®split
Vedugn, rotisserti, 16k, trdkol och bordsgrill. Vi grillar med passionsfrukt och mynta — 12§ kr
BBQ:grillad Oxkarré "Osso Buco® allt fran kott, fisk, skaldjur och fagel till brod, gronsaker och , . "
med tomat, krondrtskocka och basilika — 225 kr K e . N Vit choklad Cheesecake "Wolfgang Puck
frukt. Maten dar inspirerad av all varldens kok. med ingefiirspdron — 95 kr
Dovhjortskotlett "Alaskan® Spice” Smaklig maltid!

Tiramisu "Colombia Coffee House"

med kantarellkrutong och radicchio och tranbdr — 350 kr
koérsbdrssorbet — 110 kr

Serveras med Ceesarsallad, pommes frites, marinerad tomat, 8€
bearnaise samt rédvinssky

Samtliga ABSOLUT GRILL® rdtter tar ca 30 minuter att tillaga
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