OSTRON 1st 35:- 6st 190:-
med tabasco, citron och mignonette

FRITERADE PADRONS 65:-
med soja och sesam

LOJROMBITE 75:-
pa brioche med rodlok och citroncremé

ASIATISK TONFISKTARTAR 75:-
med sesam, soja, chili och shizokrasse

STARTERS

LOJROM 195:-
med fritevad wonton , rodlok, grislok och citroncréme

YELLOWTAIL SASHIMI 155:-
med svarvad rittika, avokadocremé smaksatt
med wasabi, inlagd ingefiira, soja och shizo

RABIFF HALV 145:- HEL 285:-
med dijonnaise , picklad gulbeta , smorgiskrasse,
friterad kapris och parmesan

GRILLADE PRIMORMOROTTER 135:-
med fritevad gronkdl, parmesan och hollandaise pa

brynt smor

GRILLAT ROKT SIDFLASK 85:-
asian style

—_GRILL____
STEAKS

A'Ulojtl AL ROLLDLIL mied 41 Gula 1 >0V~

T-BONE
1000 G/ 1290:-
Serveras for 2 personer
Hiingmorad 21 dagar

ENTRECOTE
300 G/ 465:-

OXFILE
200 G/ 445:-

2 RYGGBIFF
200 G/ 335:-

GASTSPEL FRAN JAPAN

WAGYU RYGGBIFF
JAPANESE BLACK A5 180 G / 1490:- (/AP)

"Wagyu kottet dr kint over hela virlden for sin vackra marmorering,

utmdrkta och sota kottsmak och raffinerande morbet. Historierna dr

mdnga om djur som dricker ol, far massage och fir lyssna pa klassisk
musik, allt for att motverka stress och stelbet.”

Kuvalitet AS (hiogsta mojliga)

Rekommenderad tillagning dr medium.

Alla kittbitar serveras med bearnaise, rodvinssky, schalottenloksmor
och friterad gronkal samt pommes frites eller friterad gotlandspotatis.

FAMILY-STYLE

*—————=§Z;&wum44yé——————

KOKSMASTARENS SPECIALKOMPONERADE MENY
SERVERAS TILL SAMTLIGA VID BORDET!

En upplevelse utiver det vanliga! At en middag byggd pé att prova
pa det bésta vi har pa Grill!

Koket komponerar eva forvitter, till varmritt viljer ni de

grillade styckdetaljer ni onskar frin vir steaklista.

Serveras med pommes frites, grillade gronsaker och passande séser.

5 ST FORRATTER 295:- /| PERSON
Samt priset pd valda styckdetaljer.

© FAVOURITE

LAMMASADO 320:-

Lammytterfilé med schalottenloksmair och friterad grinkdil

En av vira klassiker!

SERVERAS MED SAFFRANSAIOLI, RODVINSSKY
OCH POTATISGRATANG

TONFISKTEPPANYAKI 330:-

Tonfisk som grillas av er pd vdra bordsgrillar.

En av vira mest populira ritter genom alla dr hér pa Grill.
SERVERAS MED FRITERADE RISBOLLAR
SASER OCH ASIATISK SALLAD

GRILLAD ROTSELLERI 255:-
Vegetariskt frin grillen!

Hollandaise, sojabinor, friterad gronkal och betor. QWW

SERVERAS MED RIVEN PARMESAN

TOMATSALLAD
med sherryvinegrette , rodlok och grislok

SOTPOTATIS POMMES
POTATISGRATANG

59:- / SIDE




GRiILI

BEER® Vil
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BROOKLYN LAGER Brooklyn Brewery, USA 62:- | T2:-

J.A.C.K Nya Carnegicbryggeriet, Sverige 63z= | T3~ SIGNATURE COCKTAILS 155:-
CARLSBERG EXPORT Carlsberg, Danmark 60:- | T0:-
STAROPRAMEN UNFILTERED Swuropramen A.S, Tjecken 62:- | T2:- KICKASS MARGARITA (AKVARIET)

Chili-infuserad Mezcal, Cointrean, Lime, Mango, Agave

GRILLED COLADA (TIKI)

BIRRA PORETTI Birrificio Angelo Poretti, lialien T1z- Smortvittad Rom, Grillad Ananas, Kokosgridde, Lime, Pimento Dram

BROOKLYN IPA Brooklyn Brewery, USA 88:-

CARLSBERG HOF Carlsherg, Danmark 62:- ZOMBIE (TIKI)

:IiGN“NiII-.AEr fplzmlgmbwgif;:z_émke 73:- Rom frin Jamaica och Guyana, Falernum, Kanel, Grapefrukt, Lime,
o, Lo - , Absinth, Peychaud's Bitters

HOPPY DAZE Nya Carnegiebryggerict, Sverige 87:=

100W IPA Nya Carnegicbryggeriet, Sverige 88:- ROXANNE (BORDELLEN)

SAPPORO Sapporo Beer, Japan Tl:-
BROOKLYN LOCAL 1 (75 CL) Brooklyn Brewery, USA 198:-
GLUTENFRI OL 72:- e

MOCKTAILS 58:-

Flamberade Jordgubbar och salvia, Gin, Lime, Grapefrukt-bitters

ALKOHOLFRI 6L 41:-

ALKOHOLFRI CIDER 49:- UNTOUCHABLES

SO

LASK 33:- Seedlip Garden, Litchi, Blibir, Kokosgridde, Lime, Rosmarin
RAMLOSA 33:-
LRéTDTgl';LS:‘:;_ ‘X STRANGER IN POLYNESIA

Ananas, Orgeat, Lime, Mynta, Soda
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