TILL FORDRINKEN

BRODSSERVERING 45:- PER PERSON
Nybakat med méargsmor

BIFF BITE 95:-

Hangmorad sotad ryggbiff med brioche och 6rtmajonnés

LOJROMSTARTLETTE 95:-
med citroncréme, gréaslok och dill

PADRONS 85:-
Friterade med sesamfrén

FORRATTER

OSTRON FINE DE CLAIR 120:-
3 st med parlor p4 mignonette, citron
eller gratinerade med grédde, rokt paprika, chili

LIOROM 255:-
Pa brioche med citronkrdam och rodlok

SVAMPTOAST 175:-
Rostad brioche, picklade kantareller, parmesan och persilja

GRILL’S LYXIGA SKAGEN 245:-

Grillat bréd, handskalade rékor, 16jrom

RUSTIK RABIFF Halv 160:- Hel 295:-
Amarillomajonnés, koriander, bubu arare,
chilirostade sesamfrén samt picklad shimeji

CARPACCIO 225:-
P4 svensk oxfilé, Parmigiano Vacche Rosso, ruccola, parme-
sankréam, 12-arig balsamico

GRILLAD HALV HUMMER 335:-

Med rostad brioche, krispsallad, rouille och citron

TIGERRAKOR 175:-
Frésta i panna med chili, vitlok, lime

WAGYU SLIDER 245:-
Med shiso, chilimajonnés, rostad 16k, picklad gurka

CHARKTALLRIK 195:-

Ett urval av fantastiska charkuterier

GRILLADE GULBETOR 165:-

Hollandiase p& bryntsmor, rostade valnétter, picklade gulbetor

KAVIAR

Baerii 30 gram, 795:-

Oscietra 30 gram, 995:-

Serveras med smorstekt brioche, rodléok och citroncréme

FRAN KOTTBAREN

VI STRAVAR ALLTID EFTER ATT HITTA DEN ABSOLUT BASTA
KVALITEN PA KOTTET VI SERVERAR PA GRILL

ENTRECOTE 300g 425:-
Moérhet 8/10 Koéttsmak 9/10
Black Angus / Grain Feed

OXFILE SVERIGE 200g 435:-
Den moraste styckdetaljen utan fett
Moérhet 9/10 Kottsmak 9/10

RYGGBIFF MED KAPPA 250¢g 385:-
Morhet 9/10 Kéttsmak 10/10
Grain Feed / Vinnare av World Steak Challenge 2022

KOTT PA BEN SVERIGE 1000g 1390:-

Morhet 8/10 Kottsmak 10/10
Héangmorad i 21 dagar, serveras for 2 pers
For mer information fraga din servitor

SNAKE RIVER FARMS WAGYU ENTRCOTE

Japanese Black & Black Angus 300¢g 1290:-

Morhet 10/10 Kéttsmak 10/10
Den perfekta kombinationen mellan kéttsmak och morhet

WAGYU RYGGBIFF iaran 180¢g 1590:-

Morhet 10/10 Koéttsmak 9/10

Japanese Black / Kvalitet A5

Wagyukottet ar véarldsberdomt for sin vackra marmorering,
utmérkta och sota kottsmak och raffinerande moérhet

ALLA GRILLADE KOTTBITAR SERVERAS MED BEARNAISE,
RODVINSSKY SAMT ORTKRYDDADE POMMES FRITES

LYXA TILL DET LITE EXTRA

SURF N TURF 300:-
Lagg till en halv hummer till din kottbit

24K GULD 1500:-
Forgyll din kottbit med 24K guld

FARSK TRYFFEL 200:-
Toppa din kottdetalj med farsk tryffel

FAMILY STYLE o99s:-

Serveras till 2 personer eller fler. Koksmaéstarens speci-
alkomponerade meny serveras till samtliga vid bordet. En
upplevelse utéver det vanliga! Fraga er servitér vad vi
serverar for gott idag.

5 ST FORRATTER PER PERSON SAMT
EN BLANDNING AV KOKETS FOR DAGEN
3 BASTA KOTTDETALJER

VARMRATTER

LAMM ASADO 385:-
Ort- och vitloksgrillat med grillade primérer, rouille,
rédvinssky, potatisgrating

TONFISK TEPPANYAKI 410:-
Grillas pa vara bordsgrillar, serveras med vara asiatiska
saser, krispigt ris

GRILLAD TORSK 385:-
med bryntsmor-hollandaise, hasselnotter, farskpotatis,
primorer, friterad gronkal

GRILLAD ROTSELLERI 265:-
med rostad vitloksmajonnés, butternutpure, picklad rédlok
och hasselnotter

VEGANSK OXFILE 325:-

med chimichurri, gronsaker, oértkryddade pommes frittes

GRILL’S BIFF RYDBERG 395:-
P& svensk oxfilé, senap och dragonsmér, krispig potatis

CAESARSALLAD 245:-
Grillad majskyckling, semitorkade tomater, krispigt sidflask,
parmesan, caesardressing

SMATT & GOTT

PARMESAN FRIES 75:-

GRONSALLAD 65:-
Blandsallad, gurka, gul 16k, vinegrette

TOMATSALLAD 65:-
Vikentomater, r6dlok, graslok, sherryvinegrette

GRILLAD MAIJS 75:-

Parmesan och chilimajonnés

SOTPOTATISPOMMES 55:-
GOTLANDSPOTATIS 50:-
GRILLS POTATISGRATANG 55:-
JALAPENOMAJONNAS 40:-
CHILIMAJONNAS 40:-
ROUILLE 40:-

CHIMICHURRI 40:-



