KOTT e70:-

GRILL’S TOASTSKAGEN
Grillat brod, handskalade rakor

RYGGBIFF
Grain Feed 250g, med bearnaise, rodvinssky,
primorer, pommes frites

CREME BRULEE

Vinpaket: Dr. Loosen Riesling,
Indomito Malbec, Moscato d’Asti 410:-

GRUPPMENYER

Hela séllskapet enas om en och samma meny.
Gl6om inte att tala om fér oss om ni &ar
allergiska eller 6nskar specialkost.

FISK e650:-

SVAMPTOAST
Rostad brioche, picklade kantareller, parmesan och
persilja

GRILLAD TORSK
med bryntsmor-hollandaise, hasselnétter, farskpotatis,

primoérer, friterad gronkal

CREME BRULEE

Vinpaket: Gruner Veltliner, Chateauneuf Blanc,
Sauternes 460:-

VEGETARISK 495

GRILLADE GULBETOR
med hollandaise pa brynt smér och serranokrisp

GRILLAD ROTSELLERI
med rostad vitloksmajonnés, butternutpuré,
picklad rodlok, hasselnotter

GLASS OCH SORBET

Vinpaket: La Buse Sauvignon Blanc, Bourgogne Pinot Noir,
Royal Tokaji 395:-

GRILL DELUXE 2500:-

OSCIETRA KAVIAR
Serveras med smorstekt brioche, rodlok
och citroncréme

GRILLAD HALV HUMMER
med rostad brioche, krispsallad, rouille och citron

WAGYU RYGGBIFF JAPAN
Morhet 10/10 Kéttsmak 9/10
Japanese Black / Kvalitet A5

Wagyukottet ar varldsberomt for sin vackra
marmorering, utméarkta och séta kottsmak
och raffinerande morhet

KNACKIG PAJ
Med blandade hostbar och vaniljglass

Vinpaket: Blanc de Blancs, Six Ridges Chardonnay,
SA Cabernet, Tawny Port 685:-



