KOTT 725:-

MINI RUSTIK RABIFF
Amarillomajonnés, koriander, bubu arare,
chilirostade sesamfron, picklad shimeji

GRILL’S TOASTSKAGEN
Grillat brod, handskalade rakor

RYGGBIFF
Grain Feed 250g, med bearnaise, rodvinssky,
primoérer, pommes frites (serveras medium)

CREME BRULEE

Vinpaket: Riesling,
Malbec, Sauternes 450:-

GRUPPMENYER

Hela séllskapet enas om en och samma meny.
Glom inte att tala om fér oss om ni &ar
allergiska eller 6nskar specialkost.

FISK e675:-

LOJROM
pa wonton med rédlok och citronkram

SVAMPTOAST
Stekta blandade hostsvampar pa brioche
med svampkrém, picklade kantareller

GRILLAD TORSK
med bryntsmor-hollandaise, hasselnoétter,

farskpotatis, primorer, friterad gronkal

CHOKLADFONDANT
Med vit chokladglass och rarérda hallon

Vinpaket: Brut Champagne,
Chardonnay, Tokaji 460:-

VEGETARISK s595-

FRITERAD MAKI
med chilimajonnés, rostad vitlok, chilisesam

GRILLAD GULBETA
med bryntsmor hollandaise, friterad gronkal,
rostade hasselnotter

VEGANSK OXFILE
med chimichurri, gronsaker, ortkryddade pommes frittes

GLASS OCH SORBET
med farska bar och rostad vit choklad

Vinpaket: Chardonnay,
Pinot Noir, Moscato D’Asti 450:-

GRILL DELUXE 2500:-

OSCIETRA KAVIAR
Serveras med smorstekt brioche, rodlok
och citroncréme

GRILLAD HALV HUMMER
med rostad brioche, krispsallad, rouille och citron

WAGYU RYGGBIFF JAPAN
Morhet 10/10 Kéttsmak 9/10
Japanese Black / Kvalitet A5

Wagyukottet ar varldsberomt for sin vackra
marmorering, utméarkta och séta kottsmak
och raffinerande morhet

SMASHED KANELBULLE
Med karamelliserade notter och vaniljglass

Vinpaket: Blanc de Blancs, Chardonnay,
Cabernet Sauvignon, Sauternes 725:-



