TILL FORDRINKEN

GRILLAD MAIJS 80:-
Friterad majs med chilimajonnéds och parmesan

LOJROMSBITE 98:-

Med citroncréme, graslok och dill

PADRONS 85:-

Friterade med sesamfron

MARINERADE OLIVER 65:-
Vitl6k, timjan, persilja, olivolja

VITLOKSBROD 90:-
Med vitlok- och 6rtsmér toppas med parmesan

FORRATTER

OSTRON FINE DE CLAIR 125:-
3 st med mignonette, citron, tabasco

ROKTA RAKOR 175:-
Med aioli, citron. rostad levain
LOJROM 255:-

Med citronkram, rédlok, nystekt blini

FRITERAD BURRATA 185:-

Med semirostade tomater, grillade tomater, picklad grén tomat,

pesto rosso, silverlok, balsamicoglaze

GRILLAD VIT SPARRIS 195:-

Lagg till 16jrom 295:- eller Baerii kvaiar 695:-

Med forellrom, ramsléksmajonnés, smorstekt levain,
picklad gurka

GRILLS TOAST SKAGEN 245:-
Loéjrom, handskalade réakor, rokta réakor, rostad brioche

RUSTIK RABIFF Halv 165:- Hel 295:-
Amarillomajonnés, koriander, bubu arare,
chilirostade sesamfron, picklad shimeji och silverlok

CARPACCIO 225:-
Pa svensk oxfilé, ruccola, parmesankréam,
pinjendtter, balsamicopérlor

GRILLAD HALV HUMMER 325:-
Krispsallad, rouille, citron, levain

VEDUGNSGRILLADE TIGERRAKOR 195:-

Med vitlok och chilismor, citron, levain

KAVIAR

Baerii 30 gram, 800:-

Oscietra 30 gram, 1000:-

Serveras med nystekt blini, r6dlok, citroncréme

FRAN KOTTBAREN

VI STRAVAR ALLTID EFTER ATT HITTA DEN ABSOLUT BASTA
KVALITEN PA KOTTET VI SERVERAR PA GRILL

ENTRECOTE 300¢g 435:-

Black Angus / Grain Feed

OXFILE sveriGe 200¢g 435:-

Den moraste styckdetaljen

RYGGBIFF MED KAPPA 250¢g 395:-

World Steak Challenge vinnare

KOTT PA BEN svERrIGE 1000g  1395:-

Hangmorad i 21 dagar, serveras for 2 pers
For mer information fraga din servitor

WAGYU ENTRECOTE SNAKE RIVER FARMS

Japanese Black & Black Angus 300¢g 1395:-

Den perfekta kombinationen mellan kéttsmak och morhet

WAGYU RYGGBIFF kacosnima 180g 1595:-

Japanese Black / Japan / Kvalitet A5
Wagyukottet ar véarldsberomt for sin vackra marmorering,
utmérkta och sota kottsmak och raffinerande morhet

WAGYU TOMAHAWK «ING RIVER 900¢g 2595:-

Serveras for 2 pers

Japanese Black / Australien / Kvalitet A5

Adeldetalj av australiensk fullblods-wagyu fran Australien
Tjock skiva Entrecote med ldngre ben

ALLA GRILLADE KOTTBITAR SERVERAS MED BEARNAISE,
RODVINSSKY SAMT ORTKRYDDADE POMMES FRITES

LYXA TILL DET LITE EXTRA
SURF N TURF 305:-
Lagg till en halv hummer till din kottbit

24K GULD 1500:-
Forgyll din kottbit med 24K guld

FARSK TRYFFEL 195:-
Toppa din kottdetalj med farsk tryffel

FAMILY STYLE o995:-/p

Serveras till 2 personer eller fler. Koksméstarens special-
komponerade meny, serveras till samtliga vid bordet.
Fraga er servitor vad vi har for gott idag.

5 ST FORRATTER PER PERSON SAMT
ETT URVAL AV KOKETS 3 FAVORITER

VARMRATTER

LAMM ASADO 390:-
Ort- och vitloksgrillat med chimichurri, grillade primérer,
rouille, rodvinssky, potatisgratang

TONFISK TEPPANYAKI 415:-
Grillas pa vara bordsgrillar, serveras med asiatiska séaser
och fritrerade makirullar

GRILLAD TORSK 390:-
Med bryntsmoér-hollandaise, hasselnétter, farskpotatis,
primorer, friterad gronkal

KRISPIG AUBERGIN 295:-
Med butternutpure, sveciakram, ortsallad, picklad r6dlok,
grillad avokado

VEGANSK OXFILE 375:-
Med chimichurri, gronsaker, 6rtkryddade pommes frittes

GRILL’S BIFF RYDBERG 395:-
Pa svensk oxfilé, dijon- och dragonsmér,
krispig potatis, dggula

CAESARSALLAD 245:-
Grillad- och 6rtmarinerad majskyckling, krispigt sidflask,
parmesan, caesardressing

SMATT & GOTT

PARMESAN FRIES 85:-
GRONSALLAD 75:-

TOMATSALLAD 75:-

SOTPOTATISPOMMES 65:-
GOTLANDSPOTATIS 60:-
GRILL’S POTATISGRATANG 65:-
JALAPENOMAJONNAS 45:-
CHILIMAJONNAS 45:-

ROUILLE 45:-

CHIMICHURRI 45:-



FATOL 30/40 CL
BROOKLYN LAGER Brooklyn brewery, Usa 87:- / 97:-

J.A.C.K Nya carnegiebryggeriet, Sverige 87:- / 97:-
CARLSBERG EXPORT Carlsberg, Danmark 77:- / 87:-

BIRRA PORETTI Birrificio Angelo Poretti, Italien 87:- / 97:-

FLASKOL 33 CL
BROOKLYN IPA Brooklyn brewery, USA 98:-
CARLSBERG HOF Carlsberg, Danmark 87:-

HANALEI IPA Kona, USA 99:-
SAPPORO Sapporo beer, Japan 92:-
HITACHINO RED RICE ALE Naka, Japan 159:-
100W IPA Nya Carnegiebryggeriet, Sverige 99:-
STAROPRAMEN Staropramen a.s, Tjeckien 97:-
1664 BLANC Kronenbourg, Frankrike 97:-
GLUTENFRI OL 84:-

CIDER
SOMERSBY PEAR Carlsberg, Danmark 97:-
LA CIDRAIE Normandie, Frankrike 97:-

VIN PA GLAS

BUBBLIGT
SPUMANTE Italien 145:-
CHAMPAGNE Frankrike 189:-

VITT
RIESLING Tyskland 186:-
SAUVIGNON BLANC Italien 167:-
CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC Frankrike 220:-
CHARDONNAY USA 189:-

ROTT
CABERNET SAUVIGNON Frankrike 145:-
ZINFANDEL USA 167:-
CABERNET SAUVIGNON Sydafrika 225:-
SHIRAZ Australien 223:-
TEMPRANILLO Spanien 203:-
VALPOLICELLA RIPASSO Italien 183:-
MALBEC Argentina 181:-
COTES DU RHONE VILLAGES Frankrike 199:-
PINOT NOIR Frankrike 199:-

ALKOHOLFRITT
JACOB’S CREEK UNVINED RIESLING 78:-
JacoB’s CREEK WINES, SouTH EASTERN

JACOB’S CREEK UNVINED SHIRAZ 78:-

JacoB’s CREEk WINES, SouTH EASTERN

ELDEN

Vi méanniskor har alltid
samlats kring den.
For att virma oss.

For att laga var mat.
Och for att umgas.
Hos oss pa Grill ar elden
alltid néarvarande.
Det ar pa den vara
ravaror blir fullandade.

Det dr den som sprider

doft och varme
i vara lokaler.

Och skapar den glod
som ger oSS motivation
att leverera en
matupplevelse av
hogsta kvalitet.

Pa Grill kan man
kdnna sig som hemma

samtidigt som man far uppleva

nya intryck och smaker.
En kvall pa Grill ar

bade avslappnad och spénnande.

DRINKAR

SIGNATURE COCKTAILS 170:-

MANADENS DRINK
Fraga eran servis vad vi serverar ikvall

MANGO LOCO Frisk och vilbalanserad
Vodka, Tequila, lime, mangojuice, mangoskum

SINGAPORE SLING Fruktig och uppfriskande
Ananas, lime, gin, Cointreau, Bénédictine

GRILL’S OLD FASHIONED Spritig och nagot sot
Bourbon, apelsin, Angostura Bitter

WHISKEY SOUR Rund och syrlig
Bourbon, citron, socker,
aggvita, Angustura Bitter

HALLON PASSION Fruktig och sur
Rom, citron, hallonsirap, passionsirap, hallon,
Red Bull pink edition

GIN & YANG Sé6t och sur
Beefeater Gin, litchi, citron, flader, ingeféara

RHUBARB MOIJITO Syrlig och frisk
Havana Club 3 Rom, rabarber, lime, mynta

ELDERFLOWER SLUSH Perfekt efter maten
St Germain, socker, citron

MOCKTAILS 85:-

YANG (UTAN GIN)
Litchi, Flader, Ingeféra, Citron

MANGO EXPLOSION Vilbalanserad med sting
Mango, lime, socker, chili

STRAWBERRY HEAVEN
Jordgubb, lime, sprite

ALKOHOLFRITT

ALKOHOLFRI OL 65:-
APPELCIDER Golden Cider Company, Sverige 95:-
APPELMUST Golden Cider Company, Sverige 95:-

SOMERSBY PARON Carlsberg, Danmark 75:-
LASK 45:-



