
LAMM ASAD O  3 9 5 : -
Ört- och vitlöksgrillat med chimichurri, grillade primörer, 
rouille, rödvinssky, potatisgratäng

TONF I SK  TEPPANYAK I  4 1 5 : -
Grillas på våra bordsgrillar, serveras med asiatiska såser 
och fritrerade makirullar 

GR I L LAD  TORSK  3 9 5 : -
Med bryntsmör-hollandaise, hasselnötter, färskpotatis, 
primörer, friterad grönkål

KR I SP IG  AUBERG IN  2 9 5 : -
Med butternutpure, sveciakräm, örtsallad, picklad rödlök,  
grillad avokado

VEGANSK  OXF I L É  3 8 5 : -
Med chimichurri, grönsaker, örtkryddade pommes frittes

GR I L L ’ S  B I F F  RYDBERG  3 9 5 : -
På svensk oxfilé, dijon- och dragonsmör,  
krispig potatis, äggula

CAESARSALLAD  2 5 5 : -
Grillad- och örtmarinerad majskyckling, krispigt sidfläsk,  
parmesan, caesardressing 

F Ö R R ÄT T E R

PARMESAN  FR I ES  9 5 : -

GRÖNSALLAD  8 5 : -

TOMATSALLAD  7 5 : - 

S ÖTP OTAT I SP OMMES  7 5 : -

GOTLANDSP OTAT I S  6 0 : -

GR I L L ’ S  P OTAT I S GRATÄNG  7 5 : -

JALAPEÑOMAJONNÄS  4 5 : -
 
CH I L IMA JONNÄS  4 5 : -

ROU I L LE  4 5 : -

CH IM ICHURR I  4 5 : -

O STRON  F I NE  DE  CLA IR  1 3 5 : -
3 st med mignonette, citron, tabasco 

RÖKTA  RÄKOR  1 8 5 : -
Med aioli, citron. rostad levain

LÖ JROM  2 6 5 : -
Med citronkräm, rödlök, nystekt blini

FR I T ERAD  BURRATA  1 8 5 : - 
Med semirostade tomater, grillade tomater, picklad grön tomat, 
pesto rosso, silverlök, balsamicoglaze

GR I L LAD  V I T  SPARR I S  1 9 5 : -   
Änd r a  t i l l  l ö j r o m  2 9 5 : -  e l l e r  B a e r i i  k a v i a r  6 9 5 : - 
Med forellrom, ramslöksmajonnäs, smörstekt levain,  
picklad gurka 
 

GR I L LS  TOAST  SKAGEN  2 4 5 : - 
Löjrom, handskalade räkor, rökta räkor, rostad brioche

RUST IK  RÅB I F F  H a l v  1 8 5 : -  H e l  2 9 5 : -
Amarillomajonnäs, koriander, bubu arare, 
chilirostade sesamfrön, picklad shimeji och silverlök

CARPACC IO  2 3 5 : -
Grainfed oxfilé, ruccola, parmesankräm,  
pinjenötter, balsamicopärlor

GR I L LAD  HALV  HUMMER  3 4 5 : -
Krispsallad, rouille, citron, levain

VEDUGNS GR I L LADE  T IGERRÄKOR  1 9 5 : -
Med vitlök och chilismör, citron, levain

KAV IAR 
Baerii 30 gram, 800:-
Oscietra 30 gram, 1000:-
Serveras med nystekt blini, rödlök, citroncrème

Vi strävar alltid efter att hitta den absolut bästa 

kvalitén på köttet vi serverar på Grill

ENTRECÔTE   3 0 0 g  4 4 5 : -
Black Angus / Grain Feed 

OXF I L É  G R A I N F E D  2 0 0 g   4 4 5 : -
Den möraste styckdetaljen 

RYGGB I F F  MED  KAPPA   2 5 0 g  4 0 5 : - 
World Steak Challenge vinnare

KÖTT  PÅ  BEN  SV E R I G E   1 0 0 0 g   1 4 3 5 : -
Hängmörad i 21 dagar, serveras för 2 pers
För mer information fråga din servitör 

WAGYU  ENTRECÔTE  SNAKE  R IVER  FARMS

Japanese Black & Black Angus 3 0 0 g  1 4 3 5 : -
Den perfekta kombinationen mellan köttsmak och mörhet

WAGYU  RYGGB I F F  K AG O S H I M A   1 8 0 g  1 5 9 5 : - 
Japanese Black / Japan / Kvalitet A5
Wagyuköttet är världsberömt för sin vackra marmorering, 
utmärkta och söta köttsmak och raffinerande mörhet

WAGYU  TOMAHAWK  K I N G  R I V E R  9 0 0 g  2 5 9 5 : -  
Serveras för 2 pers 
Japanese Black / Australien / Kvalitet A5
Ädeldetalj av australiensk fullblods-wagyu från Australien
Tjock skiva Entrecôte med längre ben

Alla grillade köttbitar serveras med bearnaise, 

rödvinssky samt örtkryddade pommes frites

LY X A  T I L L  D E T  L I T E  E X T R A 
SURF  ’ N  TURF  3 0 5 : - 
Lägg till en halv hummer till din köttbit

2 4K  GULD  1 5 0 0 : -
Förgyll din köttbit med 24K guld

FÄRSK  TRYFFEL  1 9 5 : -
Toppa din köttdetalj med färsk tryffel

F R Å N  KÖ T T BA R E N

FA M I LY  S T Y L E  9 9 5 : - / p
Serveras till 2 personer eller fler. Köksmästarens special-
komponerade meny, serveras till samtliga vid bordet. 
Fråga er servitör vad vi har för gott idag.

5  S T  F Ö R R ÄT T E R  P E R  P E R S O N  SA M T 
E T T  U RVA L  AV  KÖ K E T S  3  FAVO R I T E R

MAJS  R I BS  8 5 : -
Friterad majs med chilimajonnäs och parmesan

LÖ JROMSB I TE  9 8 : -
Med citroncréme, gräslök och dill

PADRONS 85:-
Friterade med sesamfrön

MARINERADE OLIVER 75:-
Vitlök, timjan, persilja, olivolja

VITLÖKSBRÖD 95:-
Med vitlök- och örtsmör toppas med parmesan

T I L L  F Ö R D R I N K E N



Ö L
FAT Ö L  3 0 / 4 0  C L                                

BROOKLYN LAGER Brooklyn brewery, Usa 87:- / 97:-
J.A.C.K Nya carnegiebryggeriet, Sverige 87:- / 97:-

CARLSBERG EXPORT Carlsberg, Danmark 82:- / 92:-
BIRRA PORETTI Birrificio Angelo Poretti, Italien 87:- / 97:-

F L AS KÖ L  3 3  C L
BROOKLYN IPA Brooklyn brewery, USA 100:-
CARLSBERG HOF Carlsberg, Danmark 89:-

HANALEI IPA Kona, USA 101:-
SAPPORO Sapporo beer, Japan 94:-

HITACHINO RED RICE ALE Naka, Japan 161:-
100W IPA Nya Carnegiebryggeriet, Sverige 101:-
STAROPRAMEN Staropramen a.s, Tjeckien 99:-

1664 BLANC Kronenbourg, Frankrike 99:-
GLUTENFRI ÖL 86:- 

C I D E R
SOMERSBY PEAR Carlsberg, Danmark 97:-

LA CIDRAIE Normandie, Frankrike 97:-

V I N  PÅ  G L AS
B U B B L I G T                               

     SPUMANTE Italien 145:-
CHAMPAGNE  Frankrike 189:-

V I T T
RIESLING Tyskland 186:-

  SAUVIGNON BLANC Italien 167:-           
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE BLANC Frankrike 220:-

CHARDONNAY USA 189:-                  

RÖ T T
CABERNET SAUVIGNON Frankrike 145:-                

ZINFANDEL USA 167:-                
CABERNET SAUVIGNON Sydafrika 225:-

SHIRAZ Australien 223:-              
TEMPRANILLO Spanien 203:-              

VALPOLICELLA RIPASSO Italien 183:-             
MALBEC Argentina 181:-

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES Frankrike 199:-
PINOT NOIR Frankrike 199:- 

A L KO H O L F R I T T
JAC O B ’ S  C R E E K  U N V I N E D  R I E S L I N G  7 8 : -

J a c o b ’ s  c r e e k  W i n e s ,  s o u t h  e a s t e r n

JAC O B ’ S  C R E E K  U N V I N E D  S H I R A Z  7 8 : -

J a c o b ’ s  c r e e k  W i n e s ,  s o u t h  e a s t e r n

D R I N K A R

S I G N AT U R E  C O C KTA I L S  1 7 0 : -

MÅNADENS DRINK 
Fråga er servis vad vi serverar ikväll

MANGO LOCO Frisk och välbalanserad
Vodka, Tequila, lime, mango juice, mango sirap, 

mangoskum, tajin

SINGAPORE SLING Fruktig och uppfriskande
Ananas juice, Angostura bitter, gin, körsbärslikör, 

grenadine

GRILL’S OLD FASHIONED Spritig och något söt  
Bourbon, apelsin, Angostura Bitter, socker

WHISKEY SOUR Rund och syrlig 
Bourbon, citron, socker, 
äggvita, Angostura bitter

HALLON PASSION Fruktig och sur
Rom, citron, hallonsirap, passionsirap, hallon,  

Red Bull pink edition 

GIN & YANG Söt och sur
Beefeater Gin, litchi, citron, fläder, ingefära

RHUBARB MOJITO Syrlig och frisk
Havana Club 3 Rom, rabarbersirap, lime, mynta

ELDERFLOWER SLUSH Perfekt efter maten
St-Germain, socker, citron

M O C KTA I L S  8 5 : -
 YANG (UTAN GIN)  

Litchi, Fläder, Ingefära, Citron
 

MANGO EXPLOSION Välbalanserad med sting
Mango juice, mango sirap, lime, socker, habanero, 

mangoskum, tajin

S T R AW B E R RY  H E AV E N
Jordgubb, lime, sprite

A L KO H O L F R I T T
ALKOHOLFRI ÖL 65:-

ÄPPELCIDER Golden Cider Company, Sverige 95:-
ÄPPELMUST Golden Cider Company, Sverige 95:-

SOMERSBY PÄRON Carlsberg, Danmark 75:-
LÄSK 45:-

E L D E N

Vi människor har alltid 
samlats kring den. 
För att värma oss. 

För att laga vår mat. 
Och för att umgås. 

Hos oss på Grill är elden 
alltid närvarande. 
Det är på den våra 

råvaror blir fulländade. 
Det är den som sprider 

doft och värme 
i våra lokaler. 

Och skapar den glöd 
som ger oss motivation 

att leverera en 
matupplevelse av 
högsta kvalitet. 

På Grill kan man 
känna sig som hemma 

samtidigt som man får uppleva 
nya intryck och smaker. 

En kväll på Grill är 
både avslappnad och spännande.


